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Cinorodost pani profesorky Gabriely Basaiové je v jejich jednaosmdesati letech neuvéfitelna.
Nedavno se zucastnila kitu publikace Sladaftstvi, kterou pod jejim vedenim pripravil béhem
jednoho roku do tisku jedenacticlenny tym expertii, a zminila se i 0 tom, Ze na prani svych
pivovarskych kolegii, predevsim z Prazdroje, se mozna odhodla, dat na papir” humorné zazitky
z doby studia, prace v praxi pivovarii, na Vyzkumném tistavu pivovarském a jako kantorka na
pivovarské alma mater — VSCHT.




Ovlivnila vasi kariéru skutecnost, ze
jste se narodila pravé v Plzni?

Myslim, Ze ne. U nas doma se pivo moc
nepilo, jako dité jsem sice chodila otci
do hospody se dzbanem, ale to bych
chodila kdekoli. Pochazim z ¢isté kan-
torské rodiny, takze jsem se jesté na za-
kladce spolu s ostatnimi pfibuznymi
mého véku zapfisédhla, Ze ucit nikdy ne-
budu. Mdme tedy v rodiné architekta,
stavarku a bratr Sel na medicinu. Rodice
si prali, abych ho nasledovala, mohl by
mi radit a dostala bych po ném ucebni-
ce... Ale ja méla na gymnaziu perfektni-
ho kantora na chemii, ktery mé pro ten
obor nadchl. Kdyz jsem pak v [été chodi-
la na brigady, stravila jsem nejdfiv kvl
lepsi gazi mésic u zednikd, a druhy po-
tom v néjaké laborce, ty jsem stfidala.
Skodovka mé nezaujala, vodarna byla
stereotypni, lihovar - taky nezijem. Ale
nakonec se mi velmi zalibilo v pivovaru.
Uz pro peclivé dodrzovani tradic a zvyk-
losti, které tam platilo. Ten stary ritual,
kdy byli brzy rdno nastoupeni sklepaci
a spilaci v bilych Inénych kabdatech, rajt-
kach a vysokych botach, cepici v ruce,
svicku v ruce a ¢ekali na pany (feditele
a sladky), az pfijdou na prohlidku...
A kdyz se poustéla varka, tak jediné
»5 panembohem?®. Vsichni tam byli na
svou praci hrdi a to mé nadchlo. Zato ro-
dice, ti se désili: Co tam budes délat
mezi témi opilci?

To jste jim tedy zfejmé vymluvila?

A nejen jim! | prezidentu Havlovi, kdyz
navstivil nasi VSCHT, na které v mladi
kratce pracoval, jsem o mnoho let poz-
déji vytkla, Ze ma ve hie Audience ne-
smysl. Ze by méli pfedélat ten vystup,
kde herec Landovsky hraje opilého slad-
ka a hodi rozpitou lahev mezi jiné, které
jsou jesté zaviené. Ja vidéla jen jednou
jedinkrdt v Zivoté podobné opilého
sladka v pracovni dobé, tak to prosté ne-
chodi. On na to ale nic nefekl, tak mél
mozna jinou zkuSenost.

Jak se vam podafrilo nastoupit po sko-
le do naseho nejslavnéjsiho pivovaru?
Byla to doba umistének a ja tu svoji do-
stala do Olomouce. JenZze mé v druhém
ro¢niku studia umfela maminka a k ta-
tinkovi, ktery byl nemocny, se nastého-
vala teta, aby se o néj starala. Byla to pu-
ritinka a trvala na tom, Zze se musim
vratit domQ, aby tam spolu nebydleli
sami. Ministersky kddrovak se oviem vy-
jadfril, ze do tak véhlasného pivovaru pU-

V laboratori Ustavu kvasné chemie a bioinZenyrstvi (dnes biotechnologie)
vroce 2012

Prof. ing. Gabriela Basarova, DrSc., se narodila v ucitelské rodiné roku 1934
v Plzni. Po gymnaziu vystudovala na Vysoké $kole chemicko-technologické
v Praze obor sladafstvi a pivovarstvi na katedfe kvasné chemie a technologie. Po
absolutoriu v roce 1957 nastoupila do Plzeriskych pivovar(, kde vedla kontrolni
a vyzkumné laboratore.V roce 1967 presla do Prahy na Vyzkumny Ustav pivovar-
sky a sladafsky, kde zalozila biochemické oddéleni a pozdéji byla reditelkou
Ustavu.V letech 1981-1998 byla vedouci Ustavu kvasné chemie a bioinzenyrstvi
VSCHT Praha, prednasela predméty sladafstvi, pivovarstvi, vinafstvi, moderni
biotechnologie a bioekologie. V soucasnosti stale plisobi jako externi profesor-
ka VSCHT Praha a vénuje se publika¢ni ¢innosti. Nejnovéjsi vydanou knihou, na
niz se hlavni mérou podilela, je Sladafrstvi (vydavatel Havlicek Brain Team). V pfi-
pravé je anglickd verze knihy Pivovarstvi, kterd v ¢estiné vysla v roce 2010 (vyda-
vatel VSCHT Praha). V tomto roce bude vydana v angli¢tiné némeckym vydava-
telstvim Fachverlag Hans Carl v Norimberku.

jde zenska jen pres jeho mrtvolu, a brzy
se mi ten jeho vyrok donesl.

Mi spoluzéci byli ale tak dobfi, ze se ni-
kdo z nich do Plzné nepfihlasil, takze
jsem zUstala jediny adept ja a slo jen
o rozhodnuti komise. Objevila se i moz-
nost, ze odejdu z oboru, uz jsem dostala
nabidku do chemickych zavodu v Plzni,
ale to se nelibilo mému panu profesoru
Dyrovi, ktery zacal situaci fesit. Den po
statnicich se za Ucasti celé fakulty cetly
ve velké posluchdrné skoly umisténky,
kde padl definitivni ortel, kdo kam pa-
jde. A kdyz ¢etl ten kadrovak, ze ,Herli-
kova - Plzensky Prazdroj” (jmenovala
jsem se tak za svobodna), nedalo mi to
a prihlasila jsem se:,Prosim vas, mizete
to zopakovat, protoze jste nedavno pro-
hlasil, Ze do Prazdroje pljde Zenska jen
pres vasi mrtvolu a jste zde zcela zdrav
a zivy?"

Byla jste tam tehdy jedina zena?

V roce 1957, kdy jsem nastoupila, praco-
vala v laboratofi jen jedna Zena uklizecka
a pak v provozu byly Zeny jako pomocné
sily a dalsi pracovaly v kancelafich. Ten
zactatek opravdu nebyl jednoduchy, ale
povazovali mne za odhodlanou a to mi
pomohlo. Tehdy tam zaZivalo své po-
sledni mésice pUsobeni velmi noblesni
prvorepublikové vedeni pivovaru. Stafi
pani usoudili, Ze prece jen neni vhodné,
aby tak mladd divka chodila sama po
fabrice mezi sladky a spile¢nymi, tak si
mne pan stary, vrchni sladek, posadil do
kancelare, abych mu kreslila grafy rmu-
tovani a kvaseni. Celé dny jsem jen kres-
lila. I kdyz jsem si jich vazila, byla jsem
proto rada, kdyz za rok pfislo nové mla-
dé vedeni, pfedevsim ze Zapadoceskych
pivovar(, které byly v¢lenény do Plzen-
ského Prazdroje, protoze s tim skoncily
i predsudky. Mezi novymi zaméstnanci
byla pivovarska vyznamna osobnost ing
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Maturitni fotografie

Ivo Hlavacek, CSc. S panem ing. Ivo Hla-
vackem jsem pak spolupracovala vice
nez padesat let az do jeho smrti v roce
2008. Velmi zajimavou praci jsme prozi-
vali pfi pfipravé knihy o historii ¢eského
pivovarstvi s nazvem Ceské pivo, ktera jiz
vysla tfikrat. Bohuzel treti, rozsifené vy-
dani se pripravovalo az po smrti ing. Ivo
Hlavacka, a tak jsem do kolektivu autor(
vzala jeho syna Jana a svého syna Petra.
Je ovéem pravda, Ze jsem jako Zena muse-
la v pivovaru ukazat vic snahy a nechtit
zadné ulevy. A tak jsem byla v praci jiz od
pul Sesté rano, protoze sklepaci byli zvyk-
Ii mi nosit stacky piva pro laboratof uz ve
tfi ¢tvrté na Sest. Kolegové v laboratofi
méli denni rozvrh také jasny. Rano udélali
rozbory stacek, dvé lahve poslali na in-
spekci, do kazdé pfidali trochu alkoholu,
aby to odpovidalo normdm, a jeden

z nich pfinesl ze sklepa sklenénou deseti-
litrovou ban piva. Pak tam v klidu sedéli ti
Ctyfi, vl¢aci se jim fikalo, byli to vsichni
primyslovéci, az do konce pracovni doby.
Vedouciho laboratofe povysili na feditele
pivovaru v Plasich a mé po roce plsobeni
v Plzerském Prazdroji na $éfovou téch vi-
¢akd. Neméla jsem nikoho, kdo by se za
mne postavil, ze zac¢atku mi nezbyvalo nic
jiného nez délat rozbory za né. Az jsem
jednou pfikracela na to jejich sezeni, oni
na mne hned: ,Pani inzenyrko, pojdte se
s nami napit, kdyz jste spadla ze své vyse
azknam..." tak jsem vzala tu ban s pivem
a pékné z vysky ji pustila na kanal. Vzpo-
minaji na to dodnes ti dva, ktefi jesté Ziji.
A nezlobi se.

Jak vzpominate na téch deset let v pl-
zenském pivovaru?

Byla to pro mé uzasna 3kola Zivota. Brzy
jsme zacali béZné nabirat i dévcata jako
laborantky a vznikla perfektni parta. Na-
dreli jsme se sice jako mezci, od rdna do
noci, nékdy az do rdna, ale nevadilo ndm
to. Byli jsme svobodni a pivovar zname-
nal cely nas Zivot. Pustili jsme se i do po-
drobného vyzkumu, napf. hledéni, co Ize
v technologii zdejsiho piva modernizo-
vat bez Gjmy na jeho kvalité, a zkouseli
a zavadéli nové postupy a moderni zafi-
zeni. Méli jsme se radi, ale aby ¢lovék ob-
stal, musel se zaroven snazit a ukazat, ze
néco umi. To, ze jsme pracovali pravé
v Plzeriském Prazdroji, bylo pro nas dule-

Kontrola trvanlivosti vzorkii ve vzorkovné laboratore Plzeriskych pivovari, n. p.,

vroce 1959

Po inZenyrské promoci v Karolinu s rodinou v roce 1957
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Zité. Plzenské bylo pfece zakladem celé-
ho naseho typického ceského piva. Az
do zalozeni Plzenského Prazdroje v roce
1842, tehdy nazyvaného Méstansky pi-
vovar v Plzni, pievladala v Cechach a na
Moravé vyroba svrchné kvaseného piva.
Pak prisla pamatna vyborna varka spod-
né kvaseného piva sladka Josefa Grolla
v novém plzenském méstanském pivo-
varu a jeho orientace pouze na vyrobu
tohoto druhu piva a uz v roce 1848 se va-
fila posledni varka svrchné kvaseného
piva v Cechach v pivovaru Krupka! To $lo
velmi rychle. A my na to viechno nava-
zovali Uzeji, nez by ¢lovék fekl. Tehdy za
socialismu se jesté bézné pouzivalo
v fadé pivovarll vybaveni z dob cisafe
pana, a¢ pivovary vydélavaly hodné



penéz, které se vsak investovaly hlavné
do tézkého primyslu, tedy kromé ex-
portnich pivovar(, které mély prece jen
urcité moznosti ndkupu novych moder-
nich zafizeni. A zatimco jiné potraviny na
trhu ¢asto chybély, pivo nechybélo a pi-
telné bylo taky. Ne sice vzdycky tak kva-
litni, jak by si ¢lovék pfal, vydrzelo dobré
s bidou tak tyden, zatimco dnes po pas-
terizaci az rok, ale bylo vzdy na trhu k dis-
pozici a za to patii tehdejsim pivovarni-
kam velké uznani.

Piesto jste nakonec z Plzné odesla do
Prahy...

Odesla, s tézkym srdcem. Ale vdala jsem
se a mlj manzel byl Prazak, navic jesté
pracoval v Usti nad Labem, také jako
chemik tukaf, a v Plzni nebyla Zadna or-
ganizace s jeho odbornym zaméfenim.
Kdyz synovi byly tfi roky, manzela preve-
leli do Prahy a dostali jsme tam i byt.
Dost velky, aby se tam mohl pfestéhovat
cely ten nas cirkus, jak jsem fikala, tedy
i m{j otec a teta. Nemusela jsem ani sha-
nét zaméstnani, protoZze mi rovnou na-
bidli post ve Vyzkumném Ustavu pivo-
varském a sladafském. Tam se sesla velmi
perfektni a vyzkumné i odborné velmi
zdatna spolec¢nost, pro kterou rozhodné
nebyl motorem vydélek, protoze platy
tam byly mizerné, ale presto vsem 3lo
o to néco dokazat. Vznikaly knizky, byli
jsme u vystavby viech tehdejsich no-
vych pivovard, které se stavély prede-
vsim na Slovensku, udrzovali jsme vzta-
hy s kolegy v zahranici, pfestoze bylo tak

P¥i diskuzi na symposiu konaném
VSCHT v ramci oslav osmdesdtin
prof. Basarové Ballingové v sdle

_Technické ndrodni knihovny
vroce 2014
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Vitdni knihy Ceské pivo (rozsifené treti vyddni) v roce 2011

Zleva prof. Karel Melzoch, rektor VSCHT, patron knihy, ddle autoFi knihy ing. Petr
Basar, prof. Gabriela Basarovd, DrSc., ing. Jan Hlavdcek. Za prof. Basarovou
ukryt dalsi patron, Feditel VUPS RNDr. Karel KosaF a vedle patron ing. Frantisek

Sdmal, predseda CSPS

tézké vycestovat. Z téch dob se pratelim
dosud s profesorem Ludwigem Narzis-
sem z Weihenstephanu, nejvétsi osob-
nosti némeckého pivovarstvi, nebo pro-
fesorem Karlem Wackerbauerem z TU
Berlin. Ostatné jen ti uZ jsou z mé éry na-
Zivu. Velice rdda vzpominam na dalsi vy-
znamnou evropskou pivovarskou osob-
nost, holandského prof. Hartonga, ktery
nds s ing. lvo Hlava¢kem na kongresech
EBC predstavoval jako své ceské déti
a vzdy neopomenul zdlraznit svétovy
vyznam ¢eského pivovarstvi.

Ve Vyzkumném Ustavu pivovarském pa-
novaly velmi decentni poméry, nepo-

54

mlouvalo se, nikdo si nestéZzoval na malé
platy, perfektné se spolupracovalo. To
nejhorsi, co uz naznacilo vazny rozkol
mezi kolegy, bylo, kdyz se zacali oznaco-
vat pfijmenim misto kfestnim jménem.

Proc jste tedy prece jen piesedlala na
kantofinu?

Traduje se historka, ze tehdejsi generalni
feditel pivovarQi a sladoven Cejka mé
tehdy propil. V dané dobé zemfel profe-
sor Mostek, mUj spoluzék, ktery ucil pi-
vovarstvi na VSCHT, a ze Skoly pfisli za
timto generalnim feditelem, aby mne
uvolnil. Nejdfiv o tom nechtél ani slyset,
ale kdyz pfisli podruhé, dali si zfejmé né-
jakou tu skleni¢ku a presvédcili ho. Do-
hodli se, ze budu zarovern feditelka VUPS
i vedouci katedry kvasné chemie a bioin-
Zenyrstvi VSCHT. Svolila jsem, ale bylo to
opravdu tézké. Vyzkumny ustav mél pra-
covisté v Praze a v Brné&, 150 zaméstnan-
cl. Tomu $éfovat a zaroven nesidit skolu
bylo vycerpévajici a vydrzela jsem to jen
rok a nasledné piesla natrvalo na VSCHT.

V té dobé uz vam dordustal i syn Petr...
Tehdy se pravé na tu skolu syn chystal
a mél mi moje rozhodnuti velmi za zlé,
protoZe nechtél, aby ho nékdo bral za
protekéni ditko. Rozhodnuty studovat
chemii byl uz jako maly kluk, od doby, kdy
jsme mu s manzelem vypravéli pohadky.
Protoze nemél rad pohadku od chvile,
kdy tam vystoupila néjaka zla osoba, tak
jsme mu vypravéli jako pohadky, jak se
vyrabi napf. sklo, kyselina sirové a pocho-
pitelné to, co nam bylo nejblizsi, vyrobky

Ale

&
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V Karolinu po jmenovdni profesorkou
pivovarstviv roce 1980 s manzelem
asynem

tukového a pivovarského priimyslu. Na
Skole se mi Petr vyhybal, jak mohl, nebyl
tfeba ani na jedné mé prednasce! Zato
kolega, u kterého délal zkousku z piva, za
mnou pak prisel a vyptaval se, kde syn
bere ty informace, které ani on neznal. Pfi-
tom ode mne to nebylo.

Ucit studenty mé ale vzdycky téSilo,
zvlast kdyz byli zvidavi a schopni, a po-
kud pracujete s mladymi lidmi, ani vam
nepfijde, jak starnete. Kdyz se tahle ¢in-
nost déla pofadné, je potieba pouzivat
i psychologii. Jinak ucitel ze studenta
nevytdhne to nejlepsi, co v ném je. Kdyz
jsem pak odesla do penze, zlistala jsem
na 3kole jako externistka. Délam rada
napf. predsedu komise pro jmenovani
profesord a docentd, vesmés nasich vy-
bornych absolvent(, coz sice znamena
spoustu papirovani, ale mohu se tomu
vénovat i doma, léta jsem se angazovala
v soudnich fizenich, ktera se tykala znac-
ky Budvaru. Také pfednasim na Ustavu
biotechnologie VSCHT, i kdyZ dnes uz
jen na Uvod semestru. Jsem rada, zZe
jsem stéle ve styku s nasim jiz historicky
vyznamnym Vyzkumnym Gstavem pivo-
varskym a sladafskym, kde jsem 15 let
pracovala. Dnes tam pUsobim jako ¢len
jeho védecké rady ¢i redakéni rady ¢aso-
pisu Kvasny primysl.

Co se snazite béhem tvodni prednas-
ky ze sladaistvi nebo pivovarstvi stu-
dentiim vstipit?

Méam réda historii, takZe jim predevsim
kladu na srdce, aby si uvédomili, na jak
slavnou tradici maji Ukol navéazat. Uz ve
stifedovéku si panovnik fise fimské bral
na svUj dvar pravé ceské sladky, protoze
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S kolegy z Ustavu kvasné chemie a bioinZenyrstvi na promoci studentii
specializace v roce 1982: zleva prof. Pdca, ing Cizkovd, prof. Melzoch,
prof. Basaiovd, prof. Dostdlek, doc. Cepicka

chtél pit to nejlepsi pivo. Rdda poucu;ji
své némecké kolegy, ze jsme je ucili pés-
tovat chmel. Kdyz nahlédnete do starych
némeckych historickych knizek, zjistite,
Ze némecky se chmelaf nefekl Hopfen-
bauer, ale Chmelbauer. Pro¢ asi? Ostatné
i némecké chmelafské vesnice jsou ¢asto
postavené podle ceského vzoru. Rada
také studentm zdUraznuiji, Zze jsme méli
v Praze nejen prvni univerzitu, ale také
prvni technickou vysokou skolu v Evro-
pé. Byla zaloZena jiz roku 1717 a v roce
1818 jsme byli zase prvni v Evropé, kdo
zaved| na této technice samostatnou vy-
uku pivovarstvi a na pfislusné stolici (ka-
tedre) plsobila fada vynikajicich peda-
gogu a védcd, z nichz nejvyznamnéjsim
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Pokusnd varna minipivovaru v technologické hale Ustavu biotechnologie VSCHT

byl prof. Carl Josef Napoleon Balling,
tvlirce odvozeni attenuacnich zdkonu
kvaseni a tzv. Ballingova vzorce pouziva-
ného na celém svété pro vypocet plvod-
ni koncentrace extraktu mladiny, ze kte-
ré bylo pivo vyrobeno, dfive nazyvané
stupnovitost piva. Diky vysoké udrovni
Ceského pivovarstvi se podafilo profeso-
rovi prazské techniky Bélohoubkovi
v ramci Rakouska-Uherska prosadit zalo-
zeni Vyzkumného ustavu pivovarského
a sladafského v Praze misto ve Vidni
v roce 1887. Rovnéz zdlraznuji, Ze pravé
Ceské pivo z domdcich surovin a s vyuzi-
tim po generace udrzované technologie
se specifickymi prvky nema svou kvalitou
a mimofadnymi chutovymi vlastnostmi
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ve svété obdobu. Mnoho dalsich uspé-
chli ceského pivovarstvi nasledovalo
a zdlraznuji studentim, Ze ty budouci
uz zalezi predevsim na nich.

Mate predstavu, kolik sladkii a pivo-
varskych expertu jste vychovala?

To vibec neodhadnu. Na VSCHT jsem
nastoupila roku 1981. Hned v prvnich
letech jsem méla $tésti na velmi dobré
zaky. Tehdy $kolu opustila takova luxus-
ni fada absolvent(, jako je napt. prof. Ka-
rel Melzoch, dnes rektor VSCHT, ing. Ri-
chard Paull, dnes generalni feditel
Sladoven Soufflet, ing. Jifi Bocek, dnes
feditel Budvaru, ing. Vaclav Berka, dnes
starsi obchodni sladek Plzenského
Prazdroje, ing. Ivo Kandk, dnes feditel pi-
vovaru Radegast, nebo prof. Ales Vancu-
ra, ktery vede katedru biochemie na St.
John's University v New Yorku, a mnoho
dalsich, ktefi, doufam, se nebudou na
mne zlobit, pokud nejsou uvedeni. Ale
nemohu opomenout jesté osobnost
doc. ing. Savla, CSc., z Budvaru, kterého
Ize nazvat studnici znalosti pivovar-
skych procesu.

Dnes jiz pocetné silné ro¢niky pro pivo-
varstvi nemame, protoze se kvéta délina
dalsi obory na Ustavu biotechnologie,
ale ti, ktefi se specializovali na pivovar-
stvi, vétSinou v oboru zUstavaji. Loriské-
ho roku napftiklad koncily i dvé velmi 3i-
kovné divky, jedna mifi do Plzné&, druhd
na Smichov a jsem pfesvédcend, ze
o nich jesté uslySime a rozsiti fadu Uspés-
nych Zen v pivovarstvi, ke kterym nepo-
chybné patfi napt. ing. Rouskov4, vybor-
na sladkova moravského pivovaru Zubr.

Konkuruji VSCHT jiné skoly, jako tie-
ba Ceskd zemédélska univerzita
v prazském Suchdole nebo Mendelo-
va zemédélska a lesnicka univerzita
v Brné, které maji vybudované vy-
ukové pivovarky?

Tyto skoly svym zamérenim dodavaiji ab-
solventy tradi¢né pfedevsim pro péstitel-
ské a Slechtitelské organizace jeCmene.
Nejvétsi zdjem z hlediska pivovarstvi
a sladafstvi je stale o nasi katedru, dnes
pfejmenovanou na Ustav biotechnolo-
gie, coz muze byt v pfipadé studia obo-
ru pivovarstvi nebo sladarstvi trochu za-
vadéjici, protoze stejny nazev maji
katedry a ustavy i na jinych 3kolach
a pro jiné obory.

Pro pivovarstvi je potteba, aby 3kola
méla na 3pickové urovni vyuku v pred-
métech, jako je Siroky soubor chemic-

Udéleni stdtniho vyznamendni,
medaile Za zdsluhy o stdt v oblasti
védy, vychovy a skolstvi na Praz-
ském hradé prezidentem Klausem
28. Fijna, 1912

kych védnich disciplin, ale i vétSinou
u studentl malo oblibend matematika,
na niz je postaven zaklad logického mys-
leni a kombinaéni schopnosti, coZ by si
méli studenti, ktefi maji zajem o studium
pivovarstvi, uvédomit. Cely proces vare-
ni piva na moderni urovni je otazka zna-
losti z oboru chemie, biochemie, fyzikal-
ni chemie, bioinZenyrstvi apod. coz
VSCHT zajituje a v tom tato 3kola kon-
kurenci nema. Sladek, ktery umi jeden
druh dobrého piva, je sice na denni praci
vhodny, ale uz méné je schopen dyna-
micky a ucelné uplatriovat nové védecké
poznatky v praxi a pfipravovat nové vy-
robky, coz sou¢asnd velkd konkurence
ve svétové produkci vyzaduje. Na to po-
tiebuje znat presné teoretické zakoni-
tosti, jaké pfi vyrobé piva funguiji. Jinak
se na Spickovych pozicich a v zahranic-
nich nadnarodnich firmach, které ovlad-
ly i nase pivovary, tézko uplatni. A musi
stale na svém dal$im vzdélani i po nastu-
pu do praxe pracovat. V tomto sméru by
jim mél byt ptikladem pravé vyse zminé-
ny ing. lvo Hlavacek, CSc., ktery pracoval
v Plzni, ale byl neustdle ve styku s vy-
zkumnym Gstavem a s VSCHT a bedlivé
sledoval viechny nové poznatky publi-
kované a zavadéné v oboru.

Dnes pracuji v praxi i inzenyfi, ktefi absol-
vovali doktorandské studium (Ph.D.) a ti
maji tudiz prohloubené nejen praktické,
ale i teoretické znalosti, jako je vedouci
vyroby Budvaru ing. Broz, Ph.D., ing. Ko-
sin, Ph.D., rovnéz v Budvaru nebo v Plzerni-
ském Prazdroji ing. Enge, Ph.D,, a dalsi.

Pfichazeji k vam Zaci ze Stfedni skoly
potravinaiskych technologii v Pod-
skalské ulici?

Podskalskd davéa dobry zaklad pro vyso-

koskolské studium sladafstvi a pivovar-
stvi. Diiv méli studenti prichazejici odsud
Casto problémy s matematikou, kde tam
nebyla tak narocnd, ale u nas naprosto
nutna. Dnes jiz neni zasadni rozdil mezi
gymnazii a touto Skolou. Mezi $kolami
jsou obecné rozdily a znalost student(
vzdy zaleZi ve zna¢né mife i na schopnos-
tech kantora. Otazka je, jestli bude stu-
dent dost dravy na teorii, kdyz uz zaklad
znalosti technologie ma a ¢asto se uz spi$
nemuze dockat, az zacne vafit pivo. Pro
uspésnou kariéru v zahranici je pak vyso-
ka skola v podstaté podminkou.

Maji velké nadnarodni spole¢nosti
zajem o ceské sladky?

Ano a je tfeba fici, Ze o Ceské pivovarniky,
absolventy prazské chemické techniky re-
spektive ptedchddct dne$niho Ustavu
biotechnologie, byl zajem po celém svété
jiz v obdobi Rakouska-Uherska a prvni re-
publiky. Studenti to védi a snazi se, aby
byli konkurenceschopni i jazykové. Ang-
lictina je u nas na $kole v podstaté dru-
hym jazykem, co se tyka dal3ich feci, hodi
se téméf viechny. Dnes jazykové a studij-
né schopni studenti maji velké moznosti
v absolvovani stazi v zahrani¢nich Usta-
vech a pivovarech na rlznych kontinen-
tech. Nasi absolventi plsobi jako zamést-
nanci pivovard nadnarodnich spole¢nosti
v rGznych zemich, napf. ing Pavel Semik
nyni plsobi v pivovaru spol. Sabmiller
v Nizozemsku, kde vede pivovar Grolsch,
ing. Petr Vesely, Ph.D., ktery zna asi Ctyfi
jazyky i trochu japonsky, u téze spolec-
nosti v pivovaru v Jizni Africe. Vidim
u syna, ze znalost vice jazyk( se hodi
predevsim pro fizeni spolupracovnikl

Se svym Zdkem prof. ing. Karlem
Melzochem, souc¢asnym rektorem
VSCHT, v den 80. narozenin 17. 1. 2014
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v riznych zemich pomoci pocita¢ovych
konferenci, coZ usetfi ¢as trdveny cestami
za nimi do jednotlivych zemi. Vyplatilo se
mu kromé znalosti angli¢tiny, némciny
a francouzstiny oprasit i rustinu.

Mate zahranicni studenty?

Téch bylo nejvic za socialismu. Prakticky
ze viech zemi tzv. socialistického tabora
v Evropé, Asii a v Africe. A byli obdivu-
hodni, protoze se pfed nastupem na vy-
sokou 3kolu naucili béhem jednoho roku
Cesky. Dodnes se mi hlasi sladci, byvali
studenti tfeba z Angoly nebo Konga
a z dalsich zemi. Jedna byvala studentka
je nyni feditelkou pivovaru v Mongolsku.
Radi se mi chlubi svymi uspéchy. Pred
¢asem pfisel na Skolu byvaly student, ta-
kovy drobny ¢ernousek jménem Timam-
putu z Angoly, s tim, Ze doma uz vede
vyrobu piva a maminka posila kordle
a tatinek buzky za to, jakého jsem z néj
udélala dobrého slddka. Pfi ndvstévé ex-
prezidenta Klause se mu zase v pivovare
v Laosu pochlubili ¢tyfi pracovnici tim,

Ceské pivo

Kniha vysla s mimofadnym uspéchem
jako zakladni dilo v oboru poprvé v roce
1998 a prvni i druhé vydani bylo rychle
rozprodano. Po desetileté odmlce sesta-
vila G. Basafova ve spolupraci s dédici
rodinnych pivovarskych tradic J. Hlavac-
kem a P. Basafem nové, aktualizované
a déle rozsitené vydani tohoto Spickové-
ho dila, které pojima pivo a pivovarnic-
tvi jako fenomén svétového vyznamu.
Zabyva se historii i sou¢asnosti, mapuje
zakladni technologické, technické a ob-
chodni otazky, pravni Upravu, dariové
rezimy, zdravotni Gcinky, ale také tradice
podavani tohoto napoje, jeho reflexi
v uméni atd.

Ze vystudovali na naSem Ustavu pivovar-
stvi a stale jesté uméli solidné cesky.
Dnes na Ustav biotechnologie VSCHT
jezdi na staze predevsim studenti dok-
torského studia ze spolupracujicich za-
hrani¢nich organizaci.

Pomohlo vam v zZivoté, ze jste se in-
tenzivné vénovala sportu?

To ani jinak neslo. Tatinek byl nac¢elnik
Sokola, maminka cvicitelka, takze uz
jako mimino jsem se vaélela v pefiné
v télocvi¢né na zinénkach. Kdyz bylo
jasné, ze na gymnastku jsem moc vy-
soka, zkusila jsem jeSté hazeni osté-
pem, ale dostala mne az kosikova, kte-
ré jsem se nakonec fadu let vénovala
i ¢astecné vrcholové. V té dobé jsem
méla skvélou kamaradku Olgu Fikoto-
vou Connollyovou, ktera zanechala
basketu, vénovala se disku a pfivezla
za tuto disciplinu zlato z olympiady
v Melbourne v roce 1956. S tou jsme
vyvedly spoustu riiznych kouskd. Upl-
né naposled jsem si basketbal zahrala

Pive #3[ Stvi

PRAXE WROH'F I’F'-A

Pivovarstvi

Kniha pojednava v Sestnacti kapitolach
o celém procesu vyroby piva. V za¢atku
jsou probrany suroviny pro vyrobu piva,
dalsi kapitoly pojednavaji o pivovar-
skych kvasinkach, mikrobialni kontami-
naci a nomenklature enzym@ ddlezi-
tych v pivovarské vyrobé. StéZejni jsou
¢asti vénované zakladnim technologic-
kym Usekdim vyroby: pfipravé mladiny,
kvaseni a dokvasovani, filtraci a mem-
branovym technikam, pasteraci a stace-
ni piva. Dale je uveden prehled vlast-
nosti rznych druh piv a je probrana
fyzikélné-chemickd a senzoricka stabili-
ta piva, popsano jeho starnuti a hodno-
ceni jakosti piv.

na svoje padesatiny na prazské Julisce.
Nastoupily jsme s byvalymi spoluhrac-
kami proti studentdim druhého rocni-
ku nasi Skoly. Vecer pfisel syn domi
a udivené fikal: ,Mami, co jste jim udé-
laly, kluci si celé odpoledne lizali rany,
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pry jste jim daly co proto!

Takze jste jim dala zabrat nejen
u zkousky, ale i v télocvi¢né?

Nyni je to uz s pohybem horsi, jednak
vlivem véku a také kvili endoprotézam
obou kolen a jednoho kycle, ale chodim,
snazim se i trochu cvicit a u pocitace
mohu sedét a psat porad.

Pijete casto pivo?

Kdyz pfijdu do pivovaru, vzdycky rada
ochutnam, ale jinak velice malo. Nejvic
mivam na nase pivo chut, kdyz zrovna
neni po ruce, tteba v zahranici. Ale nejcas-
t&ji piju ¢aj, vodu a kdvu. Kdyz vino, tak si
dam 3edé burgundské k dobré rybé. M

Sladarstvi

TEORIE & PRAXNE VYROWY SLADY

Sladarstvi

Kniha pojednavé o celém procesu vyro-
by sladu, ktery je zakladni surovinou pro
vyrobu piva. V Uvodu je stru¢ny prehled
historie pfipravy sladu od primitivni vy-
roby v domdacnostech az po soucasnou
moderni velkovyrobu. Prvé kapitoly
jsou vénovany surovinam pro vyrobu
sladu, tj. vodé, nejvice rozsitenému sla-
dovnickému je¢meni, ale i pSenici a dal-
$im surovindm pouzivanym v rlznych
mistech svéta véetné charakteristiky je-
jich vlastnosti potiebnych pro vyrobu
sladu. Nejvétsi rozsah je vénovan pésto-
vani, odradam a kvalitativnim kritériim
sladovnického je¢mene.



